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Automatizamos tu negocio, optimizamos tu éxito
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Kitchen Display System (KDS)

La herramienta
clave para tu
restaurante >))
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Mejora la eficiencia de tu cocina

sl

El Kitchen Display System (KDS) de INFOREST es la solucién ideal
para optimizar el flujo de trabajo en las areas de produccion.
Disenado para facilitar la visualizacion y gestion de las 6rdenes en
tiempo real, este sistema contribuye a reducir tiempos de espera,
minimizar errores y mejorar la coordinacion entre equipos,
logrando una operacion mas eficiente y sincronizada.

QO &¢Qué es?

El KDS es una herramienta tecnologica que reemplaza las
tradicionales comandas impresas, permitiendo que los pedidos se
muestren digitalmente en pantallas en las estaciones de trabajo
de la cocina. Esto asegura una comunicacion clara y precisa entre
el area de servicio y el personal de cocina, eliminando confusiones
y mejorando la productividad.



Principales Beneficios

01 visualizacién Clara y Rapida
ccede a los pedidos en tiempo real con una interfaz intuitiva
que organiza las o6rdenes de manera clara y priorizada.

02 Reduccién de Tiempos de Espera
Al optimizar el flujo de informacion y la coordinacion, los
tiempos de atencion a clientes se acortan significativamente.

03 Minimizacién de Errores

Evita errores comunes en la transcripcion de pedidos,
asegurando gque cada plato se prepare de manera correcta y
en el tiempo adecuado.

04 Mayor Productividad del Personal

Con procesos mas claros y agiles, el equipo puede
concentrarse en entregar un servicio de calidad, aumentando
la satisfaccion del cliente.

05 sincronizacién y Coordinacién
Mejora la comunicacion entre equipos al mantenerlos en
sintonia, desde la recepcion del pedido hasta la entrega final.
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Caracteristicas destacadas de KDS

01 Ppantallas Digitales Interactivas

Permiten que los pedidos se actualicen en tiempo real,
destacando o6rdenes prioritarias y tiempos de
preparacion.

02 Integracién Total con INFOREST

Sincroniza automaticamente las o6rdenes desde los
puntos de venta, garantizando que cada pedido sea
gestionado eficientemente.

03 configuracién Personalizable

Adapta el sistema segun las necesidades especificas de
tu cocina, como la disposicion de estaciones o
prioridades de 6rdenes.

04 seguimiento en Tiempo Real

Monitorea el estado de cada plato desde su preparacion
hasta la entrega, asegurando un flujo continuo y sin
interrupciones.



Simplifica los procesos de cocinay mejora la
experiencia del cliente.
Disefado para cocinas de alta rotacion y servicios
gourmet.

Reduce errores, optimizando recursos y
aumentando la rentabilidad.

Lleva la tecnologia a tu cocina y
destaca frente a la competencia.

Con el Kitchen Display System (KDS) de
INFOREST, transforma la operacion de tu cocina,
mejora la experiencia del cliente y optimiza los
recursos de tu negocio.




Contactanos

infogestion360.infomatica.pe

(+511) 205 - 7550
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Calle las Orquideas 675 Of 1201- San Isidro, Lima

www.infomatica.pe




